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Pins Suiphises

(pain do scigle mocllews galis.)

Pain Surprise au Saumon fumé
écossais BIO et sauce a I'aneth

(40 Pieces ) 48,00 €
Pain Surprise au

foie gras de Canard

(40 Pieces ) 48,00 €

Pain Surprise
assortiment de charcuterie

(40 Pieces ) 44,00 €
Pain Surprise au fromage
(40 Pieces ) 44,00 €

Le “Londres”

o \. .
Lizces roides
Le “Londres” (12 pieces)

* Brochette de magret fumé,
péche fondante & raisin. ( 3 piéces )

* Moelleux farci aux rillettes de saumon fumé
d chaud, pétoncle vanillée. ( 3 pieces )

» Surprise de chévre aux mendiants,
ceeur de raisin. ( 3 pieces )

* Roulade de volaille au parmesan sur
son mini blini. (3 piéces )

16,80 €

Le “Rome” (12 pieces) 17,20 €

» Brochette de tomate &
mozzarella au pistou. ( 3 pieces )

* Palet de pomme de terre au parmesan, tomate
cocktail et sa creme d'artichauts. ( 3 piéces)

» Sablé au parmesan, créeme de roquefort
et sa poire pochée, éclat de noix. ( 3 piéces )

+ Mini involtini de speck sur palet de polenta
et sa goutte de poivron. (3 piéces )

L’ “Helsinki” (12 pieces) 18,20 €

+ Cube de saumon fumé bio, zestes de citron vert
sur son moelleux d la ciboulette ( 3 piéces )

» Coussin de Saint-Jacques snackées, conchiglia au
pistou ( 3 pieces )

« Cannelloni farci aux rillettes de maquereaux,
enlacé de carotte sur mini blinis ( 3 piéces )

+ Millefeuille de pain d'épices et foie gras ( 3 piéces )

o \ N 7
Lieces i %Mm%/m
Le “Hot” (17 pieces)
* Mini Hot-dog ( 3 piéces )
*» Mini Hamburger au Boeuf ( 4 piéces )
+ Mini Croque-monsieur ( 4 piéces )

* Mini brioche au Foie gras de Canard & confit
d‘Oignons ( 3 piéces )

» Mini brioche au jambon blanc de Paris et
fromage ( 3 piéces )

2810 €
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k .o Un caviar jeune, d'une surprenante fralcheur . Lt
: qui réveéle le golt naturel des ceufs juste salés J

20grs 5040€ - * L
o\, 50grs 120,00.€
. . ™ :
. " o . . 00
Te * * o 'Impertinent - - * -
. . Un caviar jeune, d'une trés grande douceur
i et finesse qui nous emporte sur des notes
. Ju * de beurre-noisette kS "
. a- ..
R "20grs 50,40 € ISR T
. 50grs 120,00 € . .
.'. ¢ .- . .
. ¥ * .,
e %%/ ) -Le Classique - T
— - . Un caviar mature, d'une belle perS|stance en *
E bouche et au go(lt iodé qui remémore le caV|ar e
. russe traditionnel LI . '; (I
, 9 . 20grs 60,00 € a0
/S ° ,20ers 14400€ L 0C " )
* . . . * '
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Nous pouvons vous proposer d' autres
conditionnements sur commande.




Haies Ghas

Foie gras de canard entier les 100grs. 15,20 €
Foie gras de canard truffé 3% les 100gs. 2250 €
Foie gras d'oie entier les 100grs. 17,73 €
Foie gras de canard aux figues & abricots confits Jles 100grs. 14,80 €
Sur demande, nous pouvons conditionner le foie gras sous-vide.
(Smmcz/w

Saumon fumé bio (Ecosse) s : " les 100grs. 12,13 €
Double filet de saumon fumé a chaud ( Norvege) les 100grs. 9,75 €
Saumon cru mariné a l'aneth (Norvege ) les 100grs. 9,30 €

Sur demande, nous pouvons conditionner le saumon sous-vide.

Satinables & Llinis

Tarama au Crabe

Tarama au Cabillaud

Rillettes au saumon fumé a chaud
Mini blinis

Blinis

— lepot de 140grs. 6,90 €/le pot
| le pot de 140grs. 6,90 €/le pot

" le pot de 140grs. 7.40 €/le pot
par 16 pieces 5,20 €/paquet
par 2 pieces 1,95 €/paquet

Langouste entiére
Demi-langouste a la Nogentaise
(céleri rémoulade)

133,00 €/le kg
36,00 €/piece




Poélon Breton ! 8.50 € piece
Noix de Saint-Jacques “juste pochées”, créme

de champignon & chou fleur, légumes de saison.

Nougat de Foie gras &
Mendiants 6,50 € riece

Creme de foie gras, voldaille moelleuse, pomme rétie,
mendiants, haricots verts frais et baies de goji.

Carpaccio de Noix de
Saint-Jacques 2 13,20 € riece

Noix de Saint-Jacques crues, radis rose et
zestes de citron vert.

Bodéga de langouste

aux agrumes 3 15,90 € piece
Médaillon de langouste, riz basmatti,
pamplemousse, concombre, sauce cocktail.

Découverte de I'Océan et son

médadillon de Langouste 4 15,40 € piece
Terrine de Cabillaud et Langouste, panais et
patate douce rétis, creme a I'aneth.

Pdté en croite de Volaille et
Foie gras de canard 4,80 € Les 100grs.

Paté en crolte au Saumon mi-cuit,

sauce d I'’Aneth > 5,20 € Les 100grs.
Dos de saumon mi-cuit, tartare d'algues & zestes
de citron.




. . * o -
« Les’escargots de Bourgogne - .
T o
L E_scargot:s, beurre, ail & persil *' l,OO _€.Pié'ce .
. . e . .
Bouchée ad la relne facon Authentic * L.
e * Ris de veau, voldille, champlgnons de Parts _“ 8,00 € Piece :
. e Sauce au porto blanc, jus de truffe. o9 ‘e
. ' .
- * . . * * 9 - L] .
Coquille Saint-Jacques 2 .
) ’ Saint-Jacques de nos cétes, champignons de Parls ll 90 € piece
* . -veloute de poisson, moules, crevettes. . e
L] » . .*
, k- .
- » , Cassolette de foie gras poélé L
S - 'Escalope de Foie §rds dé Canard poélee, 13,70 € Piéce.'
. .Pomme rotie, raisins et sauce au Porto. .
- * . -
Cassolette des Océans * O * .« ..
L
* ’ lSaumon réti, Gambas, Pleurotes, sauce Homardine. 14, 10 € piece 4 0
S 2 X . + e
- - = - ) - - -
. = o - . . .
. L Boudm blanc a Ianc:enne 28,10 € Lekilo

Boudln blanc d Ianc:enne aux Morilles 33,10 € (e kilo

3 Mn_'u boudins blancs a I'ancienne 38,10 € Lekilo
Mini boudins noirs 38,10 € Le kilo
S'.&u}:isses cocktail 35,70 € Le kilo




Lrissons & @mt&cea

Saumon, sauce au vin jaune et aux
morilles, cannellonis d’épinard et morilles

16,60 € La Portion

Risotto de homard crémeux
1770 € La Portion

Sandre au jus de cresson, palets de
pommes de terre, poireaux et potimarron
18,60 € La Portion

Noix de Saint-Jacques au Sauternes,
risotto aux champignons

18,80 € La Portion

Bar et crabe roéti en feuilles de chou,
jus corsé au citron

23,60 € La Portion

Lotte sauce safranée, risotto de quinoa
dux girolles

24,30 € La Portion

;4% ?/Occc&ﬂ;wymméf

Basmati 4,70 € La Portion
Tagliatelles 4,70 € La Portion
Duo gratin dauphinois 6,00 € La Portion
Haricots verts 6,70 € La Portion

Duo Millefeuille pommes de terre,

8,80 € La Portion

légumes tournés

Fricassée de champignons 10,40 € La Portion

Marrons au jus 10,50 € La Portion
Risotto pleurottes,
cépes, girolles 2 11,10 € La Portion

Tous les plats individuels peuvent étre dressés
dans des plats en porcelaine (sur demande).
Une consigne de 10 €/plat vous sera facturée et
sera rendue au retour des plats, accompagné du
ticket de consigne sous un délai de 1 mois.



Supréme de volaille sauce au Chablis,
clafoutis de poireau et Iégumes d’hiver ?

16,20 € La Portion

Paleron de beeuf sauce au Gevrey
Chambertin, gratin de légumes d’hiver

16,30 € La Portion

Pintade farci au confit d’oignons,
agrumes au jus d’'épices de Noél,
gratin aux 3 courges

17,40 € La Portion

Dinde et boudin blanc truffé, risotto au
Champagne et fricassée de champignons
aux marrons

21,00 € La Portion

Supréme de chapon, créme d’Isigny
truffée, millefeuille de pommes de terre
et légumes tournés 3

21,70 € La Portion

Rdble de liévre sauce Diane, gdteau de
chdtaignes, mousseline de carotte et
céleri

22,10 € La Portion

Filet de beeuf Rossini, gratin de brocolis,
carottes, topinambour au beaufort
et chdtaignes 4

22,70 € La Portion

Ris de veau réti au miel et au gingembre,
pbelée de chou pack choi et pleurotes

26,90 € La Portion




Eoaw de hase

6 escargots de Bourgogne
Ou

Nougat de Foie gras

& Mendiants

Saumon, sauce au vin
jaune et aux morilles,
cannellonis d'épinard et
morilles

Ou
Paleron de beeuf sauce au
Gevrey Chambertin, gratin
de légumes d'hiver

Plateau de fromages
du terroir. Brie, Comté et
Chévre cendré

Petit pain « Tradition »

PRIX
32,80 €

Par Personne

Saumon fumé Bio

écossais & son Blini
Ou

Tourte aux Ris de Veau

et Volaille

Sandre au jus de cresson,

palets de pommes de terre,

poireaux et potimarron
Ou

Pintade farci au confit

d‘oignons, agrumes au jus

d'épices de Noél, gratin

aux 3 courges

Plateau de fromages
du terroir. Brie, Comté et
Chévre cendré

Petit pain « Tradition »

PRIX
35,70 €

Par Personne

Ohchidee

Saumon fumé a chaud
Ou

Foie gras de Canard

aux Figues

Noix de Saint-Jacques
au Sauternes, risotto
aux champignons

Ou
Dinde et boudin blanc truffé,
risotto au Champagne et
fricassée de champignons
aux marrons

Plateau de fromages
du terroir. Brie, Comté et
Chévre cendré

Petit pain « Tradition »

PRIX
40,40 €

Par Personne
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Chers Clients, $ L. §5§ 50
te - ® O
Toute commande passée sera ferme et définitive. oLt o § .
A . P . * A * 53 e
Elle ne pourra étre ni annulée ni remboursée. L E2 p
. . @ O =
. Un acompte correspondant a 70% du total de votre commande, . o T S i
X vous sera demandé pour la confirmer. 5o Tet . SZ
. 5 SR
N . . . . . o L
Les commandes pour Noél seront prises jusqu‘au samedi 19 v g
décembre 2020. g =2g .
B S
Les commandes pour le Nouvel An seront prises jusqu'au samedi 26 T &€
décembre 2020. T3
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L'Equipe Authentic ISECE
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.NOGENT SURMARNE . ° - . ¢ o
. Tél. Ol 48 76 05 32 . Ouvert toute I'_énnée

du lundi au samedi
Www.tralteur.-authentlc.fr
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Conseils et conditions générales de vente : toute commande implique I'adhésion & nos conditions générales de vente. Nos prix
s'entendent TTC. Prix valables jusqu'au 04 Janvier 2021 ; ils peuvent varier en fonction d'événements exceptionnels indépendants
de notre volonté. Un acompte correspondant a 70% du total de votre commande, vous sera demandé pour la confirmer. Elle ne
pourra étre ni annulée ni remboursée. Le solde est payable au retrait de la commande. Par mesure d'hygiéne, aucune marchandise
ne pourra étre reprise ni échangée. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération. Les photos
de ce catalogue ne sont pas contractuelles.

de 9h00 & 20h00 :

o NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE
o Z Création et Impression TOUT EN IMAGE - www.toutenimage.fr
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